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TURVALLISUUS: 

Valmistaja ei ole vastuussa mikäli konetta käytetään väärin. 

Laitteella ei tule viipaloida jäistä lihaa, luista lihaa tai kalaa eikä mitään mikä ei ole elintarviketta. 

Laite ei sovellu juuston viipaloimiseen. 

Tarkista säännöllisesti vetohihna. Jos vetohihna on vahingoittunut, se tulee uusia ensitilassa. 

Älä kasta laitetta veteen puhdistaessasi sitä. 

Älä käytä jatkojohtoa. 

Älä sammuta laitetta vetämällä pistotulppaa seinästä. 

Älä käytä konetta märillä käsillä tai paljain jaloin. 

Vaikka kone on varustettu erilaisin suojin, varo aina terää tai muita liikkuvia osia. 

Puhdistaessasi tai huoltaessasi tulee pistotulppa irrottaa rasiasta sekä varmistaa että laite on 
sammutettu katkaisijalla 0-asentoon. 

Poista suoja aika ajoin ja puhdista se huolellisesti. Muista samalla desinfiointi.  

HUOMIO ! On tärkeää kiinnittää erityistä huomiota työturvallisuuteen teräsuojan ollessa 
irrotettuna. 

Terä pitää vaihtaa, jos sen halkaisija on lukuisten teroitusten jälkeen pienentynyt 10mm. 

Laitteen puhdistukseen suositellaan käytettäväksi lämmintä pesuliuosta/vettä (+31 C), pehmeää 
pesuliinaa sekä neutraaleja pesuaineita (pH 7-8). 

KÄYTTÖOHJEET: 

Säädä haluttu viipalepaksuus kääntämällä säätönuppia 0-15 mm. 

Käynnistä laite, jolloin terä lähtee pyörimään. 
 
Aseta elintarvike kelkalle. Varmista että leikattava pinta on vasten leikkuulautaa painamalla 
kevyesti sitä kohti tartuntavarrella. 
 
Käytön jälkeen sammuta laite painamalla katkaisija 0-asentoon. 
 
Tartuntavartta on suositeltava käyttää aina, ellei siivutettava elintarvikkeen koko tai muoto tätä 
estä. 
 

 


